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Obst

Lohnt sich eine eigene Wetterstation?

Unverhofft kommt oft. Auch in diesem Jahr hielten frostige Néchte
kurz vor der Bliite die Obstproduzenten auf Trab. Ab dem 24. Méarz
folgte eine Frostnacht auf die andere und es wurden Minustempera-
turen iiber dem Boden von bis zu -6°C gemessen. Das néchtliche Ab-
lesen der Temperaturen auf den Thermometern in der Anlage ist sehr
kréiftezehrend und zeitintensiv. Inmer mehr Produzenten riisten ihre
Anlagen deshalb mit eigenen Wetterstationen auf.

Sabine Wieland, INFORAMA QOeschberg
sabine.wieland@be.ch

bereits um 1:00 Uhr -4 °C (Luft-
temperatur). Die Feuchttemperatur
betrug dabei bereits -5 °C. Hatte

er sich bei den Messungen nur auf
den Messwert aus der Parzelle in
Utzenstorf verlassen, ware er mit
der Uberkronenberegnung in Ersi-
gen zu spdt gewesen. Umgekehrt
kann es auch sein, dass zu viel
bewassert wird, weil der Schwellen-
wert in einer Parzelle zum Einschal-
ten der Uberkronenbewisserung
zwar erreicht ist, in einer anderen
Parzelle jedoch noch nicht. Fiir

ihn hat sich der Kauf besonders
gelohnt, weil das nichtliche Aufste-
hen und Ablesen der Thermome-
ter in der Parzelle wegfallt. Beim
Unterschreiten einer einstellbaren
Temperaturschwelle erhdlt er eine
Warnung aufs Natel. Die Zeiterspar-
nis in Frostndchten sei so enorm.

Bereits haben verschiedene Mess-
systeme Einzug gehalten in die
Obstanlagen. Besonders Wettersta-
tionen, die die Trockentemperatur
und die Feuchttemperatur (auch
Feuchtkugeltemperatur genannt)
messen, sind von grossem Interesse
wahrend den Frostndchten. Die
Feuchttemperatur gibt die tiefste,
durch Verdunstungskiihlung zu er-
reichende Temperatur an. Sie ist bei
der Frostberegnung mit Uberkro-
nenberegnung massgebend. Hannes
Rothlisberger aus Ersigen hat in
diesem Jahr zum ersten Mal eigene
Sensoren von der Firma Sencrop in
zwei Parzellen aufgestellt. Seit 2018
schiitzt er das Kernobst mit Uber-
kronenberegnung gegen Frost und
braucht zum Starten der Regner ver-
lassliche Temperaturangaben. Uber
das Smartphone kann er sich dank
den Wetterstationen in Echtzeit
tber die ortlichen Witterungsbedin-
gungen informieren. Er war erstaunt
zu sehen, dass in den zwei Parzel-
len der Temperaturverlauf wahrend
der Nacht sehr unterschiedlich war,
obwohl die Parzellen nur 4 km in
Luftlinie auseinanderliegen. Wih-
rend es in Utzenstorf am 25. Marz
2020 kurz vor Sonnenaufgang -4 °C
kalt wurde (Lufttemperatur), war es
in der Parzelle in Ersigen (Hofacher)

Wetterstation aufriisten mit
Bodensonden

Der gleichen Meinung ist auch Da-
niel Giinter aus Thorigen. Er hat eine
Wetterstation von iMetos in seiner
Kirschenanlage aufgestellt. Gegen
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Hannes Rothlisberger hat eine Wetterstation bei Se
den Leistungen. Die Feuchtkugeltemperatur wird m
der Trockentemperatur und dem Luftdruck ermittelt.

Frost setzt er Heizofen ein und wenn
moglich spannt er wahrend der
Bliitezeit die Folie. Die Wetterstation
leistet ihm wertvolle Dienste. Die
eigenen Temperaturwerte zu kennen
und die Frostwarnung auf sein
Handy zu erhalten, entlaste ihn un-
heimlich wahrend den Frostnachten.
Er hat eine Wetterstation gekauft,
die die Lufttemperatur, Feuchttem-
peratur, den Niederschlag und die
Saugspannung auf 20 cm und 40 cm
Bodentiefe messen kann. Mit diesen
Werten steuert er die Tropfbewdsse-
rung. Die Anlage ist mit Batterie und
Solarzellen ausgestattet. Die Daten

®

= Analyie

Temperatur

TR

o

Der Temperaturverlauf war in der Nacht vom
25. Médrz 2020 6rtlich sehr verschieden.

ncrop gekauft. Bis jetzt ist er zufrieden mit
it einem Algorithmus aus Luftfeuchtigkeit,

.I VERB,g No

e o —

Erscheint zweimonatlich

3 * Juni 2020

Inhalt

B Produktezentrum Obst
— Lohnt sich eine Wetterstation?
— Sharkakontrollen
— Neue Feldrandtafeln des
Schweizer Obstverbands
— Bewdsserung im Obstbau
— Besichtigung Waschplatze

B Mitteilungen INFORAMA
— Mobile Brennerei im
COVID-19 Einsatz
— Kurs Obstverarbeitung in
der Kleinmosterei

B Mitteilungen Berner Friichte
— Nachruf HR Gerber
— Nachruf Hans Wasem

B Produktezentrum Verarbeitung
— Selbstkontoll-Konzept
in der Kleinmosterei
— Saftanalytik

B Produktezentrum Beeren

— Erntestart Beeren 2020

— Preisempfehlung fiir Beeren

— Bio-Beeren

— Bekdmpfung von
Erdmandelgras

— Selbstpfliicke mit
COVID-19-Auflagen

werden per SIM-Karte geschickt. Er
kann auf dem Handy oder auf dem
Computer die Daten einsehen.

Verfiighare Sensoren und
Validierung

Eine Wetterstation kann mit ver-
schiedenen Sensoren ausgeriistet
werden. Bevor man sich fur die Sen-
soren entscheidet, sollte man wis-
sen, wozu die Messwerte gebraucht
werden konnen. Viele Anbieter von
Wetterstationen bieten mittlerweile
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auch die Einbindung der Messwerte
in Krankheitsmodelle wie Schorf an.
Ein zusatzlicher Nutzen entsteht so
fur den Einsatz von Pflanzenschutz-
mitteln. Der Einbindung der eigenen
Messwerte in die Krankheitsmodelle
sind aber auch Grenzen gesetzt.
Das Feuerbrandprognosemodell
Maryblyt der Agroscope arbeitet
beispielsweise mit den Messwerten
von den Agrometeo-Wetterstatio-
nen. Diese Wetterstationen besitzen
Temperaturfiihler auf 2 m Hohe, die
ab 25°C beliiftet werden. Unbeliif-
tete Temperaturfiihler liefern fiir das
Maryblyt Modell erfahrungsgemdss
zu ungenaue Maximaltemperaturen,
was zu einer ungenauen Prognose
fuhren kann. Eine Validierung der
Wetterdaten von Wetterstationen
im Vergleich zu den Daten mit
Agrometeo lduft bei Agroscope und
beim Projekt PFLOPF (Pflanzen-
schutzoptimierung mit Precision
Farming). Wichtig ist auch der
Aufbau der Anlagen und wie die
Sensoren platziert und geschiitzt
werden (beispielsweise ob es einen
Strahlungsschutz gibt bei den Tem-
peratursensoren). Dies ist wesentlich
fur die Genauigkeit der Daten.

Folgende fiir den Obstbau wert-

volle Sensoren werden angeboten:

- Trockentemperatur: Wird
standardmdssig auf 2 m gemes-

station von iMetos erworben. Die Feuchttem-
peratur wird mithilfe von Wasserbehéltern
gemessen. Dies ist der prazisere Ansatz,
bedingt jedoch einen regelmassigen Unterhalt.
(Bild: Daniel Giinter, Thérigen)

sen, Installation eines zusatz-
lichen Sensors fiir Frostnéchte
auch denkbar auf 70cm.

- Feuchttemperatur: Wichtig bei
der Frostwarnung. Die Feucht-
temperatur wird entweder
mit Sensoren und Wasserbe-
héltern direkt gemessen oder
berechnet mit Algorithmen
oder Naherungsformeln.

- Regenmesser: Sollte iber dem
Hagelnetz installiert sein.

- Relative Luftfeuchtigkeit:
Wird auch zur theoretischen
Berechnung der Feucht-
temperatur gebraucht.

- Blattnasse: Fiir die Modellierung

von Krankheiten wie Schorf
wichtig.

- Globalstrahlung: Wichtig fiir
die Berechnung der Wasser-
bilanz (Evapotranspiration).

- Bodenfeuchte mit Watermark®-
Sonden oder Tensiometern.
- Windgeschwindigkeit: Beim
Einsatz von Pflanzenschutz-
mitteln und bei der Frostbe-

regnung von Interesse.

Kosten

Die Kosten unterscheiden sich je
nach Anbieter, Modell und Anzahl
Sensoren. Dazu kommen bei

den meisten Anbietern jahrliche
Lizenzgebiihren oder Kosten fiir die
SIM-Karten. Nebst den Sensoren
muss teilweise auch eine Stiitze fiir
die Wetterstation angeschafft oder
konstruiert werden, die nochmals
ca. CHF 50.— kosten kann. Einzelne
Sensoren sind bereits ab € 399
erhdltlich. Eine kleine Wettersta-
tion kann so ohne Lizenzgebiih-
ren zwischen CHF 1350.— und
2'500.- kosten. Wichtig ist zu
wissen, dass einige Stationen mit
Batterien funktionieren, die nach
einer Weile ausgewechselt werden
miissen. Es gibt jedoch Modelle,
die mit Solarpanelen arbeiten. Auch
in der Wartung kdnnen sich die
Wetterstationen unterscheiden, dies
ist vor einem Kauf abzuklaren.

Anbieter

Fir Wetterstationen gibt es bei-

spielsweise folgende Anbieter:

— iMetos, Andermatt Biocontrol
AG (Pess| Instruments), Stahler-
matten 6, 6146 Grossdietwil

— Meteotest AG, Fabrikstrasse 14,
3012 Bern

- DAVIS, OS Technology
AG/SA, Dorfstrasse 73,

3073 Guimligen/Bern

- Willi AG Ingenieure,
Weidstr. 4b, 9410 Heiden

- Sencrop, Euratechnologies,

8 avenue des saules, 59160
Lomme (Frankreich)

- ELMED GmbH, Mitterweg

25, 39100 Bozen (ltalien)

Eine Wetterstation in Ins der Firma meteotest.
Die aktuellen Messdaten kénnen vom Betriebs-
leiter einfach tiber einen Zugang im Internet
eingesehen werden. (Bild: meteotest)

Sharkakontrollen ab Mitte Juni durchfiihren

Ab diesem Jahr gilt Sharka nicht mehr als Quarantdneschadorganis-
mus. Seit dem Inkrafttreten des neuen Pflanzengesundheitsrechts am
01.01.2020 ist Sharka nicht mehr melde- und bekdmpfungspflichtig.
Jetzt liegt die Verantwortung bei jedem einzelnen Produzenten, eine
Durchseuchung zu verhindern. Die Meldung von Sharkabefall an die
Fachstelle Obst ist nach wie vor sehr erwiinscht. Der Schweizer Obst-
verband wird die Félle in der Schweiz zahlenméssig erfassen.

Sabine Wieland, INFORAMA Qeschberg
sabine.wigland@be.ch

Sharka ist ein Virus, das sich unent-
deckt in einem Gebiet verbreiten
kann. Wie zuletzt im Berner Obst
4/2019 publiziert, wurden letztes
Jahr und im Jahr zuvor im Berner
Seeland und im Berner Mittelland
mehrere befallene Biume entdeckt.
Teils waren nur einzelne Aste
befallen, teils zeigten die Baume
sehr starke Symptome. Alle Nach-
barbdaume im Umkreis von 10 m
wurden daraufhin untersucht und im
Labor auf Sharka getestet. Befallene
Badume kdnnen nicht mehr geheilt
werden, weshalb letztes Jahr alle 69
positiv getesteten Baume gerodet
werden mussten. Auch in diesem
Jahr miissen die Anlagen kontrol-
liert werden, um eine Ausbreitung
in unserer Region zu verhindern.

Sortenvielfalt nicht aufs Spiel setzen
Bei den Kontrollen der letzten
Jahre wurde Sharka auf den Sorten
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Tegera, Fellenberg, Friihe Fellenberg,
Haganta, Cacaks Schone, Cacaks
Fruchtbare, Dabrovice und Tophit
Plus sowie auf Pfirsich und Nekta-
rinen festgestellt. Sollte sich Sharka
weiter in unseren Anlagen ausbreiten,
konnte der Anbau dieser Arten und
Sorten in Zukunft auf dem Spiel
stehen. Besonders fiir die im Kanton
Bern wichtige Sorte Fellenberg wiirde
bei einer Verbreitung von Sharka

ein Anbau in Zukunft nicht mehr

moglich sein. Fiir unsere Region
und die kommenden Generationen
ware das ein grosser Verlust. Auch
Pfirsiche, Nektarinen, Aprikosen,
Kirschpflaumen und Schwarz-
dorn kénnen befallen werden.

Kontrollen im Juni bis August
durchfiihren

Im Idealfall wird Sharka jahrlich
zwischen Mitte Juni und Mitte
Juli kontrolliert. Moglichst bei
trockenem Wetter und bewolktem
Himmel. Die Obstbdume miis-
sen von beiden Seiten von oben
nach unten abgesucht werden.
Am besten laufen zwei Perso-
nen gleichzeitig alle Reihen ab.
Besonders in den Anlagen, wo in
den letzten Jahren Befall gefun-
den wurde, miissen die Baume
sehr gut kontrolliert werden.

Sharka kann auf den Bldttern erkannt werden durch die gelben Ringe. Die Symptome sind jedoch
nicht auf allen Sorten gleich stark ausgebildet.

Symptome erkennen und

bei Verdacht testen

Die Symptome zeigen sich auf Bldttern,
Friichten und Steinen. Die Auspra-
gungsstarke hangt von der Art, der
Sorte und der Saison ab. Typisch sind
hellgelbe Ringe, in der Farbe etwas
heller als der Zwetschgenrost, die
nach innen zum Griin klar abgegrenzt
und nach aussen leicht veréstelt

sind. Manchmal sind die Ringe auch
punktartig oder als kleine Streifen diffus
ausgebildet. Bei Befallsverdacht sollte
ein Schnelltest durchgefiihrt werden.
Der Verband Berner Friichte hat fiir
die Mitglieder ein Schnelltestset beim
INFORAMA Oeschberg hinterlegt und
eines bei Andreas Mori, Oberdorf-
strasse 6, 3272 Epsach. Ein Test ist fiir
Mitglieder kostenlos, fiir Nicht-Mitglie-
der kostet ein Agristrip CHF 10.00. Bei
bestétigtem Befall soll umgehend die
Fachstelle fiir Obst informiert werden.

Was tun mit befallenen Baumen?
Eine direkte kurative Bekdmpfung der
Sharka-Krankheit ist nicht moglich.
Deshalb miissen befallene Pflan-

zen (inklusive Wurzelstock) und
idealerweise auch direkte Nachbar-
Wirtspflanzen fachgerecht entfernt
und vernichtet werden. Besonders

in Risikoanlagen (Anlagen mit
importiertem Pflanzenmaterial und
Anlagen mit Sharka-Befall in den
letzten Jahren) missen die Kontrollen
sehr exakt durchgefiihrt werden.



Weitere Feldrandtafeln des Schweizer Obstverbands

Im Zusammenhang mit der Trink-
wasser- und Pflanzenschutz-
Initiative hat der Schweizer
Obstverband Feldrandtafeln im
Gomic-Stil entworfen und pro-
duziert.

Nach den ersten Tafeln zum The-
ma «Einnetzen», «Verwirrung»
und «Niitzlings-Férderung» sind
nun zwei weitere Tafeln zu «Che-
mischer Pflanzenschutz», und
«Abdeckung» erhiltlich.

Um der Bevolkerung zu zeigen,
warum was gemacht wird, ist
es ideal, wenn diese Tafeln an
gut frequentierten Standorten,

etwa entlang von Spazierwegen,
aufgestellt werden. Mit dem Link
auf der Tafel und dem QR-Code
kénnen die Hintergrundinfor-
mationen abgerufen werden.

Die Gestelle werden von einer
mechanischen Werkstatt in
Kanton Luzern gemacht. Der SOV
tibernimmt den Druck der Plakate.
Die Kosten fiir das Gestell von
rund Fr. 50.— tragt der Obstprodu-
zent, die Obstproduzentin selbst.
Nutzen Sie diese Gelegenheit und
bestellen Sie solche Tafeln direkt
beim Schweizer Obstverband!

Quelle: Schweizer Obstverband
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Hilfsmittel zum Steuern der Bewdsserung

Der trockene Friihling hat gezeigt, dass auch im Obsthau Bewasse-
rungssysteme immer wichtiger werden. Immer mehr Erwerbsobstan-
lagen sind im Mittelland mit Bewédsserungsanlagen ausgeriistet. Die
optimale Handhabung der Wasserfiihrung ist jedoch herausfordernd.
0ft wird mittels Beobachtung oder eigenem Ermessen die Bewésse-
rung gestartet. Es gibt aber auch praktische Entscheidungshilfen.

Sabine Wieland, INFORAMA Qeschberg
sabine.wieland@be.ch

In der deutschen Schweiz
reicht die Niederschlagsmenge
fir den Obstbau meist aus.

In Gebieten mit unglinstigen
Voraussetzungen fiir eine aus-
reichende Wasserversorgung
wird eine Zusatzwasserversor-
gung notwendig. Auch mit der
Zunahme von Friihlings- und
Sommertrockenheit dringt sich
eine Bewdsserung vermehrt
auf. Im Wallis sind Bewdsse-
rungssysteme Standard. Altere
Obstbdume konnen dank ihren
tiefer reichenden Wurzeln
kurze Trockenperioden besser
tiberstehen als frischgepflanzte
Baume mit kleinem Wurzelwerk.

Eine Tropfbewdsserung ist schnell installiert,
die richtige Handhabung jedoch nicht ganz so
einfach. Oft fehlen Sonden als Hilfsmittel fir

die Entscheidung.

Im Mittelland werden deshalb

vor allem die Junganlagen mit
tempordren Bewdsserungsinstalla-
tionen bewdssert, um kurzzeitige
Trockenperioden zu Gberbriicken.
Haufig wird auch mit Bodenbede-
ckung (z. B. Mulchen, Bewuchs,
Holzschnitzel) zur Verminderung
der Verdunstung gearbeitet.

Tropfbewdsserung

Hat man auf einer Parzelle Zugang
zu Wasser, dann ist eine Tropf-
bewisserung schnell verlegt. Die
Tropfschlduche werden je nach
Tropfer aufgehdngt, auf den Boden
gelegt oder konnen vergraben
werden. Fiir die Bewdsserungs-
fuhrung ist wichtig zu wissen, wie
hoch die Werte der Durchfluss-
rate der Installation sind und wie
hoch die angenommene (fiktive)
Beregnungsintensitat ist. Eine
Berechnung ist anhand der von den
Lieferfirmen gelieferten technischen
Daten mdglich. Ein Tropfschlauch
auf dem Boden mit integrierten
Tropfern, mit 0.75 m Abstand zwi-
schen den Tropfern und mit 3333
Tropfern pro ha verbraucht 2.3
Liter pro Tropfer und Stunde, was
7.7 m* Wasser pro Hektare und
Stunde betragt und umgerechnet
eine (fiktive) Beregnungsintensitdt
von rund 0.8 mm/h bedeutet.

Bodenfeuchtesonden

Fur die Steuerung der Tropfbewas-
serung sollten Messinstrumente
eingesetzt werden. Die Tropfbe-
wadsserung verfolgt das Ziel, eine
konstante Bodenfeuchte in einem
kleinen Erdvolumen bei den Wur-
zeln zu erhalten, auch bekannt un-
ter «<zwiebelférmige Feuchtzone».

Dieses Erdvolumen sollte nie
austrocknen oder ganz verndssen.
Das unregelmdssige Starten der
Tropfbewdsserung nach eigenem
Ermessen ist deshalb nicht ideal.
Man riskiert, dass die Feuchtzone
austrocknet oder dass zu viel be-
wassert wird. Ist die Feuchtezwie-
bel einmal ausgetrocknet, funkti-
oniert der Wassertransport nicht
mehr und die Tropfbewdsserung
kann ihre Wirkung nicht entfalten.
Die Verwendung von Sonden und
Steuergerdten ist deshalb eine gute
Methode, um die optimale Wasser-
menge und Bewdsserungshdufigkeit
zu regulieren. Idealerweise werden
Watermark®-Sonden eingesetzt.
Neben dem Messbereich bis 200
cbar liegt der Vorteil dieser Sonden
darin, dass sie im Gegensatz zu
Tensiometern so konzipiert sind,
dass sie die Messung in ein elek-
trisches Signal umwandeln und
daher an Messstationen ange-
schlossen werden konnen. Die
aufgezeichneten Daten konnen so
auch online angeschaut werden,
wie dies bei den Sensoren bekannt
ist, die Temperatur, Luftfeuchtig-
keit etc. messen. Empfohlen ist

die Installation von sechs Sonden
pro Anlage auf zwei Tiefen, auf
20-30 cm und auf 50-60 cm.

Bewasserungsmanagement
Bereits ab Bliihende sollte die
Saugspannung regelmdssig kontrol-
liert werden. Sobald ein kritischer
Schwellenwert in der Saugspan-
nung Uberschritten wird, wird die
Bewdsserung gestartet. Standard-
madssig wird die Bewdsserung
eingeschaltet bei einer Saugspan-
nung von 30cbar bei den Oberfld-
chensonden und 20 cbar bei den
Tiefensonden. Diese Schwellen-
werte gelten fir junge Pflanzen, um
eine gute vegetative Entwicklung
zu fordern sowie fiir die Obst-
baume im Vollertrag wahrend der
Zellteilung, da in dieser Zeit ein
Wasserstress schwerwiegende
Folgen haben kann. Nach der

! P .
Watermark®-Sonden sind wichtig beim
Management der Tropfbewdsserung.
(Bild: Agroscope)

T-Stufe und bis Ende Juli kdnnen
die Schwellenwerte erhéht (50 und
30 cbar) werden. Dies spart Wasser
zu einer Zeit der Saison, in der die
Pflanzen eine gewisse Einschran-
kung ertragen, ohne die Frucht-
qualitdt zu gefihrden. Wenn die
Wassereinschrankung gut kontrol-
liert wird, begrenzt sie ein starkes
Wachstum und fordert die Festig-
keit, den Zuckergehalt und eine
gute Lagerfahigkeit der Friichte.

Bewaisserungshaufigkeit

Im Friihling wird 2 -3 x pro Woche
bewdssert, um eine ideale Feuch-
tezwiebel zu erhalten. Im Sommer
oder vor allem in Trockenperioden,
sollte auf eine Bewdsserung pro
Tag umgestellt werden. Je nach Bo-
denbeschaffenheit (flachgriindige
Boden, steinige Boden) sind sogar
mehrere Gaben pro Tag nétig. Eine
prazise Steuerung von Wasser-
menge und Bewasserungshaufigkeit
ist nur durch Automatisierung mog-
lich. Dies wird durch die Steuerung
der Bewdsserung mittels eines
elektrischen Ventils gewahrleistet,
das an ein Bewdsserungsprogram-
miergerdt angeschlossen ist.

Bewdssern nach der Wasserbilanz
Ein anderer Ansatz zum Managen
der Bewdsserung ist die Bewdsse-
rungsmethode nach Wasserbilanz.
Sie eignet sich nur fiir Uberkronen-
beregner und Mikrosprinkler, die



mind. 50% der Fldche bewassern.
Die Wasserbilanz berechnet die
pflanzenverfligbare Wasserreserve
im Boden, die nach Evapotranspira-
tion und Niederschlag theoretisch
noch im Boden vorhanden ist. Das
heisst, wenn ein Baum viel transpi-
riert und die Verdunstung tiber die
Bodenoberfldchen gross ist, nimmt
die leicht pflanzenverfiighare Was-
serreserve im Boden ab. Regnet es,
steigt die pflanzenverflighare Reserve
wieder an. Der mogliche Bodenwas-
sergehalt und damit die Maxi-
malmenge der leicht verfiigharen
Reserven eines Bodens hangt von
der Bodenart ab. Es ist méglich, die
Bewdsserung am Ende der Saison (ab
Anfang August) zu reduzieren, indem
z.B. nur %/3 oder die Halfte des De-
fizits ausgeglichen wird. Wenn zum
Beispiel die leicht nutzbare Reserve
30 mm betragt und die Bilanz zeigt,
dass sie vollig erschopft ist, werden
nur 20 oder 15 mm beregnet.

Wasserbilanz berechnen auf
Agrometeo

Um eine Wasserbilanz zu erstel-
len, muss man die Bodenart, die

Evapotranspiration (ETp) und die
Niederschldge kennen. Mit diesen
Angaben kann auf www.agrometeo.
ch unter Bewdsserung die Was-
serbilanz berechnet werden. Die
Messung der Evapotranspiration
wird bengtigt, um den Wasserver-
brauch der Kultur zu berechnen. Im
westlichen Mittelland messen dies
nur die Wetterstationen Delley FR,
Cressier NE und Riedholz in Solo-
thurn. Fiir die Wasserbilanz wird
also eine Wetterstation ausgewahlt,
die den klimatischen Verhdltnissen
in der eigenen Anlage am ehesten
entspricht. Danach muss die Ver-
teilung von Ton, Schluff und Sand
eingegeben werden, die Griindigkeit
des Bodens sowie der Feinerde-
anteil. Mit diesen Angaben wird die
Kapazitdt der leicht verfiigharen
Wasserreserven berechnet. Bei
einem mittelschweren Boden, 50cm
Grindigkeit und 75 % Feinerdeanteil
ist das beispielsweise 37.5 mm. Mit
der Evapotranspiration wird nun
berechnet, wieviel Wasser ein Baum
transpiriert und wieviel tiber die
Bodenoberfliche verdunstet. Sind
die Reserven aufgebraucht, kommt

der Obstbaum in Wasserstress. Fallt
kein Niederschlag, ist eine Bewds-
serung durchzufiihren. Die Reser-
ven werden wieder aufgefiillt, so
dass in diesem Beispiel 30—40 mm
bewadssert werden missen.

Quelle: Philippe Monney (2010),
Bewdsserung von Obstkulturen,
erschienen in der Schweizeri-
schen Zeitschrift fiir Obst- und
Weinbau 21/10; Bewdsserung
von Obstbdumen, 2011
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Reserve erschopft “ 1 16042020 4 26 00 1.8
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- Sty 3 18042020 3 24 00 69
4 19042020 3 19 00 50
5 20042020 3 24 00 26
6 21042020 2 14 00 13
7 22042020 4 28 14 16
8 23042020 4 29 00 45
o 24042020 4 28 00 73
10 25.04.2020 2 1.3 0.0 -8.6
11 26042020 2 17 52 103
12 27042020 3 22 26 125
13 28042020 1 1.0 88 31
14 20042000 2 16 30 45
15 30042020 1 06 144 183
Situation an diesem Tag 01052020 19 07 122 207
Mitewert 28 1.9

Wie in der Wasserbilanz zu erkennen ist, wurde die Situation in einem mittelschweren Boden in
Delley ab dem 24.04 kritisch. Die Bdume befanden sich ab diesem Zeitpunkt in einem Wasserstress
und die verfiigbaren Reserven waren fast aufgebraucht. Eine Bewdsserung hétte vor dem 24.04.
stattfinden missen. Die einsetzenden Niederschldge vom 26.04.2020 konnten eine schwere Diirre
verhindern.

Verschiebungsdatum

Besichtigung Waschplitze

Aufgrund der ausserordentlichen Lage wurde die Besichtigung der
Waschplidtze vom 14. Mai 2020 verschoben auf den 19. August 2020.
Der Anlass wird anstelle des Erfahrungsaustausches «Schnitt nach
der Ernte bei Kirschen» durchgefiihrt. Wir bedauern den Ausfall des
Kirschenanlasses, sehen die Dringlichkeit jedoch eher im Thema
«Waschplidtze». Das Thema Schnitt nach der Ernte bei Kirschen wird
um ein Jahr verschoben.

zum Betrieb von Pascal Occhini
in der Herrenhalde 120, 3232 Ins.

NEUES DATUM: 19. August 2020

Zeit: 13.30 Uhr

Weitere Infos folgen im Berner
Ort: Gemisebaubetrieb Lorenz Obst 4/2020
Gutknecht, Witzwilstrasse 20,

3232 Ins. Danach Verschiebung PZ Obst, Obmann Tobias Meuter

o —
INFORAMA
Mobile Brennerei im COVID-19 Einsatz

Von Ende Mérz bis anfangs Mai standen die Brennerei von
Agroscope und die mobile Brennerei des INFORAMA im
COVID-19-Einsatz.

Christian Mathys hat auf der mobilen Brennerei rund 16’000
Liter Wein zu rund 2200 Liter Ethanol 85 % vol destilliert.
Daraus hat die Armee-Apotheke in Ittigen Desinfektions-
mittel hergestellt.

Aus Wein wird Alkohol 85 % vol

Die Armee sorgt fiir den Transport in die Armee-Apotheke.

Kurs «Obstverarbeitung in der Kleinmosterei»

Wenn der Behang an den Obstbdumen den Bedarf an Frischobst
iibersteigt, braucht es Kenntnisse, wie das iibrige Obst in der
Kleinmosterei verarbeitet wird.

leiter zur Seite. Fur diesen Kurs
sind keinerlei Vorkenntnisse

Sie lernen bei uns, wie eigene
Friichte in der Kleinmosterei zu

qualitativ hervorragenden Produk-
ten verarbeitet werden. «Learning
by doing» hat in diesem Kurs einen
hohen Stellenwert. Arbeitsschritte,
die selbstandig ausgefiihrt werden,
garantieren einen hohen Lerneffekt
und ein erlebnisreiches Lernen.
Den Teilnehmenden stehen erfah-
rene Obstverarbeiter als Kurs-

notwendig. Der Kurs eignet sich
sehr gut als Vorbereitung fiir
das Fachschulmodul Obstverar-
beitung, das 2021 geplant ist.

Kursprogramm:

Dienstag, 15. September 2020,
09.00 bis 16.30 Uhr, INFORAMA
Oeschberg, Fachstelle fir Obst und

fir Obst und Beeren, 031 63612 90,
info.fob@be.ch, oder auf
www.inforama.ch/Kurse

Beeren, Oeschberg, 3425 Koppigen

— Vom Mostapfel zum Stissmost

— Wie kann der Stissmost haltbar
gemacht werden?

— Welche Produkte lassen sich
nebst Stissmost noch herstellen?

Kursleitung: Ueli Steffen,

INFORAMA Oeschberg,

FOB, und Kursleiter.

Kurskosten: Fr. 100.—, zuzlglich

Fr. 30.— fiir den Kursordner

Anmeldungen: INFORAMA Wald-

hof, Kurssekretariat, 4900 Langen-

thal, 031 636 42 40, bis spatestens

1. September 2020. (Kurs 201801)

Weitere Informationen:

INFORAMA Oeschberg, Fachstelle

Sorgfdltige Instruktion an Gerdten und
Einrichtungen
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Nachruf Hansruedi Gerber

J. Mariéthoz, Schweizer Obstverband

Mit Bedauern informieren wir Sie tber die traurige Nachricht betref-
fend den Todesfall von Herrn Hansruedi Gerber, Herzogenbuchsee BE.
Hansruedi Gerber war seit 1995 Ehrenprasident des Schweizer Obstver-
bandes. Von 1985 bis 1993 prasidierte er den SOV und hat erfolgreich
die Einflihrung der integrierten Produktion (IP) begleitet.

Mit ihm verlieren wir eine bedeutende Personlichkeit der Obst- und

Beerenbranche.

Nachruf Hans Wasem

Ueli Steffen, Verband Berner Friichte

Hans Wasem, Lanzenhdusern, geboren am 15. Februar 1947,

ist am 23. April 2020 verstorben.

Hans Wasem war ein intensiver Boimeler, der sich fiir den Anbau
neuer Apfelsorten und fiir die Verwendung von Hagelnetzen einsetzte.
Im ehemaligen Obstverband BESOFRisCH engagierte er sich im PZ
Feld- und Gartenobstbau als Vorstandsmitglied.

Mit Hans verlieren wir eine bedeutende Personlichkeit, die sich
massgebend fiir die Obst- und Beerenbranche einsetzte.

Verarbeitung
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Selbstkontroll-Konzept in der Kleinmosterei

Das Lebensmittelgesetz verlangt vom Produzenten, die Gesundheit
der Konsumenten seiner Erzeugnisse zu gewéhrleisten und sie vor
Tauschung zu schiitzen. Das setzt den hygienischen Umgang mit
Lebensmitteln voraus. Die Riickverfolgbarkeit der Herstellungspro-
zesse sollen jederzeit garantiert werden kinnen. Dabei leistet das
Selbstkontroll-Konzept wertvolle Dienste.

Max Kopp, INFORAMA Qeschberg
max.kopp@be.ch

Fur Kleinstbetriebe ist derzeit eine
Branchenleitlinie «fiir die gute Ver-
fahrenspraxis Kleinmosterei» in Be-
arbeitung, die diesen Betrieben ein
wertvolles Hilfsmittel in die Hand
geben soll. Sie ist derzeit beim Bun-
desamt fiir Lebensmittelsicherheit
und Veterindrwesen BLV und den
kant. Labors in Vernehmlassung.

Fiir bedeutende Verarbeitungsbe-

triebe mit besonderen Produkt-

Kreaktionen lohnt es sich ein

eigenes Selbstkontroll-Konzept

zu erstellen, um den Uberblick

tber die Produktionsprozesse

zu gewinnen und zu behalten.

Dafuir braucht es:

— Realistische Gefahren-Analyse

— Erarbeitung Selbstkontroll-Konzept

— Uberpriifung der vollstindigen
Rickverfolgbarkeit der Produkte

— Erarbeitung notwendiger
Dokumente

Eine Planskizze der Verarbei-
tungsrdumlichkeiten (z. B. ein
Bauplan 1:50, eine Handskizze)
bildet die Grundlage. Darin
werden die Verarbeitungsschritte
chronologisch vom Eingang der
Rohstoffe bis zur Herausgabe
des verkaufsfertigen Produktes
eingezeichnet. Bereits in dieser
Phase ist erkennbar, ob es im
Prozess zu Vermischungen zwi-
schen Nass- und Trockensektor
kommt oder ob sich Prozesswege
tiberschneiden bzw. kreuzen.

Im Verarbeitungsablauf werden
die Kontrollpunkte bestimmt. In
der Regel sind dies die einzel-
nen Verarbeitungsschritte im
chronologischen Ablauf. Dabei
konnen die einzelnen Statio-
nen auch mit Bildern illustriert
werden. Danach werden die
Kontrollpunkte bestimmt und
die zu verrichtende Arbeit sowie
einzuhaltende Werte (z.B. Ver-
schluss-Temperatur) formuliert.

Wird eine Gefahr als «gross»
eingestuft — dies ist meistens
bei der Mostobstannahme und
beim Pasteurisieren der Fall

— braucht es eine zusatzliche
Aufzeichnung, womit das Risiko
tberpriift und kontrolliert wird.
Weicht der Wert von der defi-
nierten Norm ab, ist festgehal-
ten, welche Gegenmassnahme
zu ergreifen ist. Diese Auf-
zeichnungen sind zu visieren,
damit nachvollziehbar bleibt,
wer den Prozess begleitet hat.

Die fiihrenden Verarbeitungsbe-
triebe der Region verfiigen Gber
ein Selbstkontroll-Konzept und
die Betriebsleiter haben langst
gemerkt, dass dieses Dokument
nicht primdr fir die Lebensmit-
telkontrolleure erstellt wird.
Vielmehr ist es ein wichti-

ges Steuerungshilfsmittel im
Verarbeitungsprozess, das die
liickenlose Riickverfolgbarkeit
ermdglicht und Gelegenheit
bietet, Prozesse zu Uberprii-
fen und zu verbessern. Ein
gutes Selbstkontroll-Konzept
ermoglicht es einem Aussen-
stehenden, bzw. einer Stellver-
tretung anhand der Arbeits-
anweisungen die zu verrich-
tenden Arbeiten zu verstehen
und ausfiihren zu kdnnen.

Das INFORAMA QOeschberg un-
terstiitzt im Rahmen einer kosten-
pflichtigen Beratungs-Dienstleistung
bauerliche Obstverarbeiter bei der
Erstellung und Optimierung eines
Selbstkontrollkonzeptes, bzw.

bei der korrekten Anwendung

der vorhandenen Dokumente.

Dafiir stehen wir in Kontakt mit der
Praxis und kennen die Anforde-
rungen der Lebensmittelkontrolle.

Das Selbstkontrollkonzept liefert Hinweise, wie
betriebliche Abldufe zu optimieren sind.

Saft-Analytik

Es gehort zu den Pflichten von Obst verarbeitenden Betrieben da-
fiir zu sorgen, dass die in Verkehr gebrachten Produkte den Anfor-
derungen des Lebensmittelrechts entsprechen. Nebst der senso-
rischen und visuellen Kontrolle konnen Produkte auch analytisch
kontrolliert, bzw. untersucht werden.

Max Kopp, INFORAMA Oeschberg
max.kopp@be.ch

Produkte aus der bauerlichen
Obstverarbeitung kdnnen im
Rahmen der Selbstkontrolle,
bzw. der Lebensmittelkontrolle

verschiedenen Saft-Analysen
unterzogen werden. Die Analyse-
Ergebnisse liefern Auskunft tiber
die Tragfahigkeit des angewen-
deten Selbstkontroll-Konzeptes,
bzw. Uber die Ursache von
mikrobiellem Verderb.

Sensorische Beurteilung von
Saftmustern, bzw. Produkten

Im Grundsatz stellt bereits die
Einreichung von verarbeiteten
Produkten zu einer Pramierung eine
Kontrolle der Lebensmittelqualitat
dar. Im Rahmen der neutralen
sensorischen und visuellen Be-
wertung werden Qualitdtsméngel
und Verfahrensfehler festgestellt
und auf einem Degustationsbe-
richt festgehalten. Aus diesem
Grund ist es zweckmdssig, die
Degustationsberichte fiir die
Selbstkontrolle aufzubewahren.

Verdachtsfall, Analyse iiber

die kantonale Beratung

In einzelnen Féllen werden im
Verlauf der Lagerung von verar-
beiteten Produkten durch den
Produzenten mikrobielle Verén-
derungen festgestellt, vgl. Bild.

Im Idealfall ist die Ursache der
Verdnderungen bekannt und es
kénnen direkte Gegenmassnahmen
eingeleitet werden. In vielen Féllen
hingegen ist die Ursache nicht
genau erkennbar, was folglich die
gezielte Einleitung von Gegen-
massnahmen verunmaglicht.



Fir diese Fille ist es moglich, in
Absprache mit dem INFORAMA
Oeschberg betroffene Waren-
posten analysieren zu lassen.
Anhand des Analyse-Ergebnisses
kann die Fachstelle mit dem
betroffenen Betrieb geeignete
Massnahmen ergreifen.

Die bduerlichen Obstverarbeiter
sind aufgefordert, im Bedarfs-
fall mit der kantonalen Bera-
tung Kontakt aufzunehmen.

Risiko-basierte Kontrolle,

mit Labor-Analyse

Im Rahmen der wiederkehren-
den Lebensmittelkontrollen auf
Verarbeitungsbetrieben werden
Produkte aus der bauerlichen
Obstverarbeitung zur Analyse ins
kantonale Labor mitgenommen.
Die Warenmuster werden auf

die Fillmenge, den Alkoholge-
halt und Patulin untersucht.

Die Analysen-Ergebnisse werden
nur gegen Entschadigung aus-
gehandigt. Ohne Beanstandung
erfolgt ein Bericht, dass die
Analyse des beprobten Waren-
musters ohne Beanstandung war.

Nationaler Analysen-Plan

Die bduerlichen Obstverarbeiter
fihren jeweils nach der Verar-
beitungskampagne ein natio-
nales Monitoring durch. Damit
tberprift, bzw. kontrolliert die
Branche der Kleinmostereien, ob
die Vorgaben und Dokumente
zur Selbstkontrolle der bauer-
lichen Obstverarbeitung den
Anforderungen entsprechen.
Diese koordinierten Saft-Ana-
lysen werden als Bestandteil

Beeren

des nationalen Selbstkontroll-
Konzeptes nach dem Analysen-
Plan des Schweizer Obstver-
bandes durchgefiihrt. Derzeit
wird fiir dieses Monitoring eine
Proben-Dichte von 1 Probe pro
1 Mio Liter Saft angewendet.
Dafiir werden in den verschiede-
nen Produktionsregionen nach
dem Zufalls-Prinzip eine bis zwei
Proben ausgewahlt und ins UFAG
Labor in Sursee eingeschickt.
Die Analyse-Ergebnisse werden
den Produzenten ausgehandigt,
damit sie die Beprobung und das
Ergebnis ausweisen konnen.
Bislang wird dieses Monitoring
aus zweckgebundenen Fonds-
Mitteln der bauerl. Obstverarbei-
ter finanziert. Kiinftig werden die
ausgewdhlten Produzenten sich
an den Kosten beteiligen miissen.

Die Ursache von Wattebausch dhnlichen Veran-
derungen in Stissmost-Gebinden ist visuell in
den meisten Fallen nicht eindeutig zu bestimmen.
Handelt es sich um einen hitzeempfindlichen
oder einen hitzebestdndigen Schimmelpilz? Die
Gegenmassnahmen sind unterschiedlich.

Achtung - fertig — los! — Dynamischer Auftakt in die Beerensaison 2020

Mitte April verzeichneten zahireiche Standorte nochmals Boden-

frost. Die Kulturen konnten allerdings mit Vliesabdeckung vor Schi-

den geschiitzt werden. Seit dem 27. April werden die Erntemen-

gen téglich an den SOV gemeldet. Mittlerweile ist fiir die Erdbeeren

Haupterntezeit, mit wochentlich gegen 250 Tonnen aus der Region

BE, SO und FR.

Max Kopp, INFORAMA Oeschberg, FOB
Verband Berner Friichte,
Produktezentrum Beeren
max.kopp@be.ch

Somit liegen die Haupterntewo-
chen eine bis zwei Wochen frii-
her als im Vorjahr, als die Kilte-
phase anfangs Mai zu einer mas-
siven Verzogerung gefiihrt hatte.

Letzte Mai Woche bereits
Haupterntezeit

2020 ist schon in der fiinften Ern-
tewoche die Haupternte erreicht
und das bereits in der letzten
Mai-Woche. Der Ubergang in
die bewirtschaftete Phase ab

15. Mai stellt die Branche vor die
Herausforderung, den richtigen
Zeitpunkt zu finden, um die Erd-
beer-Importe einzustellen. Dieser
Entscheid setzt voraus, dass alle
Produktionsregionen in diesem
Zeitpunkt sehr exakte Wochen-
meldungen liefern, um aufzu-
zeigen, ab wann die Schweiz
ausschliesslich mit inlandischen
Erdbeeren versorgt werden kann.
Die Produzenten verspiiren bei
der Belieferung des Handels
einen starken Preisdruck. Nebst
der Reduktion des national fest-

gelegten Richtpreises, scheinen
zusdtzliche regionale Absatzfor-
derungsmassnahmen mit einem
weiteren Preisnachlass fiir die
Produzenten unausweichlich.

Erste Selbstpfliick Felder seit
Auffahrt offen

Um Ubermengen beim Handel
vorzubeugen, wurden bereits auf
Auffahrt die ersten Selbstpfltick-
felder geoffnet, so dass auch
tber das Pfingstwochenende die
Abldufe, speziell die besonde-
ren COVID-19-Vorkehrungen,
eingespielt sind. Die Absdtze

in den Selbstpfliickfeldern sind
gut und mehrheitlich reagieren
die Kundinnen und Kunden
verniinftig auf die getroffenen
Massnahmen wegen COVID-19.

Feldhygiene hochhalten!

Nach den wiederholten Nieder-
schldgen in der ersten Mai-Halfte
sind die Betriebe gefordert,

ihre Bestdnde durch eine gute
Feldhygiene sauber zu halten.
Nach Maglichkeit sind nur
kiihle und trockene Friichte zu
ernten, um auch bei steigenden
Temperaturen eine gute Haltbar-
keit gewahrleisten zu kénnen.

Die Qualitdts-Vorschriften sind
bei den grossen Angebotsmen-
gen strikte einzuhalten, um

Waren-Retouren zu vermeiden.

Mitte Juni bereits iiber 70 %

der Erdbeeren geerntet

Bereits nach Mitte Juni wer-

den sich die Erntemengen im
Verhaltnis zur Haupterntezeit wo-
chentlich halbieren, bis sie sich
ab Mitte Juli bei etwa flinfzehn
Tonnen pro Woche einpen-

deln werden. Nach den drei
Haupterntewochen werden in
der Region bereits Gber 70 % der
Erdbeeren geerntet sein. Von da
an wird die Nachfrage mit Erd-
beeren aus Spatlagen, Terminkul-
turen und remontierenden Sorten

gedeckt, wenn die Witterung
mitspielt bis anfangs Oktober.

Strauchbeeren stehen

in den Startlochern

Samtliche Strauchbeerenkulturen
haben sich prachtig entwickelt.
Bei Sommerhimbeeren an tber-
winterten Jungruten und Johan-
nisbeeren werden in der Region
in der ersten Juni-Woche die
ersten bedeutenden Erntemengen
erwartet. In den ersten Staffeln
longcane-Kulturen setzt die Ernte
etwa zwei Wochen spéter ein.

Das Produktezentrum Beeren
wiinscht allen Produzentin-
nen und Produzenten einen
erfolgreichen Ernteverlauf!

Erdbeeren — bereits Ende Mai in der Haupterntezeit.

Preisempfehlungen Beeren

Preis-Empfehlungen fiir Beeren in der Direktvermarktung und Selbstpfliickerei finden Sie auf der Homepage des Verbandes Berner Friichte unter —

https:/www.bernerfruechte.ch/fiir-produzenten/produktezentren/beeren/
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Bio-Beeren — eine realistische Alternative

Der Anteil Bio-Beeren steigt kontinuierlich an. Gesamtschweizerisch
werden auf rund einhundert Hektaren Bio-Beeren angebaut. Werden
die besonderen Beerenarten wie Aronia, Goji u. a. dazugezihit, sind

es sogar knapp 160ha. Das entspricht einem Sechstel der schweize-

rischen Beerenanbaufliche.

Max Kopp, INFORAMA Qeschberg FOB
max.kopp@be.ch

Erstmals hat der Schweizer
Obstverband 2020 im Rahmen
der Erhebung der Anbauflachen
in Absprache mit Bio Suisse

die Bio-Beerenfldchen separat
erhoben. Zudem werden die
Erntemengen Bio-Beeren bei den
Tagesmeldungen Beeren 2020
separat erfasst. Damit werden
zwei bestehende und bewdhrte
Erfassungssysteme verwendet,
um einen zuverlissigen Uber-
blick tiber die Anteile der beiden
Produktionsweisen zu erhalten.

Jahrlich +2 % Bio-Beeren-
Anbauflache

In der Region BE, FR und SO ist
der Anteil Bio-Beeren auf 18.4 %
angestiegen. In den letzten Jahren
hat der Anteil jéhrlich um rund
zwei Prozent zugenommen. In der
Region sind die Anteile je nach
Beerenart sehr unterschiedlich.

Jede 5. Heidelbeere ist

eine Bio-Heidelbeere

Auf beinahe sechszehn Hektaren
werden in der Region Bio-Erd-
beeren angebaut. Jede sechste
Himbeere, jede fiinfte Heidel-
beere ist biologisch produziert.
Auf fast 38 Hektaren stehen
Bio-Beeren. 118 Betriebe in der
Region bewirtschaften Bio-Beeren.
Das sind mehr als 28 % aller
Beeren produzierenden Betriebe.
Die durchschnittliche Anbau-
fliche Bio-Beeren pro Betrieb
betrégt 32 Aren, gegeniiber 56
Aren bei den OLN-Betrieben.

Hohe Nachfrage will gedeckt sein
Sowohl im Grosshandel wie in der
Direktvermarktung — Hofladen,
Wochenmarkt und Selbstpflii-

cke — sind Bio-Beeren gesucht

und erfreuen sich derzeit guter
Nachfrage. Zur Belieferung mog-

lichst vieler Verkaufsstellen sucht
der Grosshandel vor allem grosse
Angebotsposten in einheitlicher
Qualitat. Daher setzen viele
Bio-Betriebe mit einer eher klein
strukturierten Beerenproduktion
mit verschiedenen Beerenarten
auf die Direktvermarktung, wo
der Frische-Vorteil «vom Feld auf
den Marktstand» voll ausgespielt
werden kann. Da werden durch-
aus attraktive Preise realisiert.

Offentliche Bemiihungen kurbeln
Bio-Produktion zusitzlich an

Mit der Bio-Offensive 2020, bzw.
2030 unterstiitzt der Kanton Bern
die Umstellung auf die Bioproduk-
tion. Das hat auch Auswirkungen
auf die Spezialkulturen. Besonders
erwahnenswert scheint dabei,
dass die Bio-Offensive 2030 sich
nicht mehr an fixen Flachen-
Zielen orientiert, sondern eine
marktkonforme Ausdehnung der
Bio-Produktion unterstiitzt. Es soll
parallel zum Anbau das Vermark-

tungspotenzial ausgedehnt werden.

Zweifellos fihrt die Diskussion
um die hangigen Volksinitiati-
ven (Trinkwasser-Initiative und
Pflanzenschutz-Initiative) sowie
der Nationale Aktionsplan Pflan-

zenschutz zu einer vermehrten
Bereitschaft der Produzenten,

sich mit dem Gedanken der
Umstellung auf Bio-Anbau zu
befassen. Diese Tendenz wird von
bestehenden Bio-Produzenten
mitunter mit Sorge beobachtet. Sie
beflirchten in absehbarer Zeit ein
Uberangebot an Bio-Produkten
mit entsprechendem Preis-Druck,
wenn am Markt nicht gleichzeitig
eine entsprechende Zunahme der
Nachfrage generiert werden kann.

Verbessertes Jungpflanzenangebot
Neuzeitliche Anbauverfahren, wie
Terminkulturen bei Erdbeeren und
Himbeeren, verlangen entsprechen-
des Pflanzmaterial. Seit kurzem
sind mehr Jungpflanzen-Produkti-
onsbetriebe in der Lage, entspre-
chende Jungpflanzen zu liefern.
Zusatzlich kann die Produktion
unter Witterungsschutz, erganzt
mit Insektenschutznetzen, sicherer
gestaltet werden, was das lange Zeit
unldsbare Problem der Graufaule-
Bekdmpfung relativiert. Mit einer
stets breiter werdenden Palette

von einsetzbaren Niitzlingen kann
Insektenschdden entgegengewirkt
werden. Bakterien-Produkte wer-
den als wirkungsvolle Mittel zur
Bekdmpfung von Pilzkrankheiten
vorbeugend eingesetzt, ebenso

die Produkte zur Férderung der
Vitalitét, bzw. zur Starkung der
pflanzeneigenen Abwehrkrifte.
Zudem erweitert sich die Palette

Beerenanbau BE, 50, FR - 2020
nach Anbausystem und Flichen
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Die Anteile von Bio-Beeren an der Beeren-Anbaufldche sind je nach Beerenart stark unterschiedlich.

an verfiigharen Produkten fiir eine
gute Nahrstoffversorgung tiber die
Fertigation in Bio-Beeren-Kulturen.

Produktionskosten fiir Bio-Beeren
Die SOV-Arbeitsgruppe Be-
triebswirtschaft hat mittlerweile
betriebswirtschaftliche Berech-
nungen fiir zwei Anbauverfahren
Bio-Erdbeeren, sowie fiir Bio-
Sommerhimbeeren und Bio-
Heidelbeeren bereitgestellt. Damit
konnen Produktionskosten und

die betriebsplanerischen Grossen
wie Deckungsbeitrag, Direkt- und
Strukturkosten berechnet werden.
Bei Bedarf kann der zustandige
Berater die Daten auf betriebsspe-
zifische Eigenheiten anpassen.
Sicher aber ist: der professionelle
Bio-Beeren Anbau ist nach wie vor
dusserst anspruchsvoll und sehr
arbeitsintensiv, mit sehr hohen
Risiken von Ertragsausfallen.

Witterungsschutz, kombiniert mit Insekten-
schutznetzen erhéht die Produktionssicherheit

k|

Mit friihzeitigem, gezieltem Einsatz von Nitzlin-
gen wird der Befallsdruck gesenkt. Die Larven des
Marienkafers halten den Blattlausbefall in Schach.

Erdmandelgras treibt jetzt aus!

Vereinzelt treffen bei der Fach-
stelle Informationen ein, dass bei
der Auslieferung von Erdbeerjung-
pflanzen mit Erdmandelgras ver-
setzte Topfe mitgeliefert werden.
Jetzt treibt das Erdmandelgras
aus und ist an seiner hellgrii-
nen Farbe und den 3-eckigen
Stangeln gut erkennbar. Es

ist sehr schwer bekampfbar

und verbreitet sich rasant.

Entdeckte Herde sind der
Fachstelle fiir Pflanzenschutz

zu melden, um gemeinsam

die Bekampfungsstrate-

gie festlegen zu konnen.

Mehr Informationen zur Bekdamp-
fung von kleinen und grossflachi-
gen Befallen sind erhdltlich bei
der Fachstelle fiir Pflanzenschutz
(per mail pflanzenschutz@be.ch
oder 031 636 49 10)

Keimung des Erdmandelgrases

Hellgriine Farbe, 3-eckige Stdngel, Austrieb
aus Kndllchen



Beeren selbst pfliicken — mit COVID-19-Auflagen — «Checkliste» des SOV

Die Region BE, SO, FR gilt als das bedeutendste Selbstpfliick-Gebiet
fiir Beeren in der Schweiz. Auf Anfrage der Region hat der Schweizer
Obstverband SOV eine hilfreiche Checkliste erstellt fiir den Betrieb
von Selbstpfliickfeldern zum Einhalten der behdrdlichen Massnah-
men zu COVID-19. Nachfolgend die Wiedergabe der SOV Checkliste,

mit punktuellen Ergénzungen.

Max Kopp, INFORAMA Oeschberg, FOB
max.kopp@be.ch

Obwohl jeder Betrieb sein Selbst-
pfliickfeld etwas anders organi-
siert, sollten mit den nachfolgend
aufgefiihrten Massnahmen die
Anforderungen erfiillt werden
kénnen. Es ist wichtig, dass auch
von aussen die BemUihungen der
Betriebsleiter wahrgenommen
werden und alles darangesetzt wird,
dass Ansammlungen von Personen
unbedingt vermieden werden.

Massnahmen, die vor der

Er6ffnung umzusetzen sind

— Beschaffung von ausreichend
Absperrband und Schutzmaterial

— Informationen an die Kund-
schaft mit Info-Mail oder auf der
Betriebshomepage zum ange-
passtem Selbstpfliick-Betrieb

— Selbstpfliickfeld mit einem
Absperrband oder mit einem
Weideschutzzaun klar markieren.
Gesperrte Sektoren/Parzellen
kénnen zudem mit Hagelschutz-
netzen flach abgedeckt werden

— Separaten Eingang sowie Ausgang
zum/vom Selbstpfliickfeld einrich-
ten, gut ersichtlich beschriften.
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— Beim Eingang und Ausgang eine
Handwaschgelegenheit (Flussig-
seife und Papiertiicher) sowie
Desinfektionsmittel anbieten

— Beim Eingang die Informationen
des BAG sowie die Weisungen
zum Selbstpfliicken gut sichtbar
aufhdngen

- Beim Eingang und Ausgang
jeweils eine Waage bereitstellen.

— Beim Eingang eine verantwort-
liche Person positionieren, die
instruiert ist, die Einhaltung der
Vorschriften zu kontrollieren.

— Das Betriebspersonal mit
Schutzmaterial ausriisten (Hand-
schuhe, Desinfektionsmittel)

— Im Eingangs- und Ausgangsbe-
reich Wartebereiche mit mind.
zwei Meter Distanz markieren

— Bei der Bezahlung Markierungen
anbringen, damit Abstande
von zwei Metern eingehalten
werden kénnen

— Beim Eingang und Ausgang ver-

schliessbare Abfalleimer einrichten.

Massnahmen wihrend dem

Betrieb von Selbstpfliickfeldern

Massnahmen, die wahrend des

Betriebs von Selbstpfliickfeldern

eingehalten werden miissen:

— Pro 20 m? maximal 1 Person

— Abstdnde zwischen 2 Personen
betragen immer mindestens
zwei Meter

— Personen werden von der
verantwortlichen Person einer
Pfliickreihe/Stelle zugewiesen

— Nur jede zweite Reihe pfliicken
lassen

- Kunden wiegen ihr eigenes
Gebinde selbst

— Die verantwortliche Aufsichtsper-
son unterbindet Ansammlungen
von mehr als 5 Personen aktiv

— Ablagefldchen beim Eingang
und Ausgang sowie Hilfsmittel
regelmdssig desinfizieren.

Weitere Tipps und Empfehlungen
Zusdtzlich werden folgende
Empfehlungen und Tipps zur
Umsetzung abgegeben:

— Etiketten und Tickets verwenden,
worauf die Besucherinnen und
Besucher das Gewicht des
Leergebindes notieren konnen.

— Mit nummerierten Tickets kann
zudem die Anzahl Personen
im Feld Giberpriift werden.

— «Bargeldloses Zahlen» anbieten,
z.B. TWINT (www.twint.ch)

— Direkten Kontakt bei Bezahlung
mit Bargeld vermeiden. Ablage
fur Bargeld und Wechselgeld
einrichten, Handschuhe tragen

— Kassenbereich allenfalls mit
Plexiglasscheibe abtrennen.
Mit einem Selbstpfliickfeld expo-
niert sich der Betrieb. Viele Leute
sind verunsichert. Aus diesem
Grund sind die erwahnten Mass-
nahmen sorgfaltig zu planen und
die Eroffnung gut vorzubereiten. Es
ist unabdingbar, dass in der aktuell
besonderen Lage geniigend Personal
fur die Aufsicht und Durchsetzung
der Weisungen bereitgestellt wird.

Weitere Informationen und
Downloads

Die formulierten Massnahmen ent-
sprechen dem Stand vom

15. April 2020. Vorbehalten
bleiben behordliche Weisungen
und Verfiigungen.

Die Checkliste, samt hochauf-
|6senden Bildern und Darstellun-
gen fiir den Posterdruck kénnen
heruntergeladen werden unter:
www.swissfruit.ch
(https://www.swissfruit.ch/de/
infothek/selbstpflueckfelder-fuer-
gemuese-beeren-und-fruechte-
waehrend-der-corona-krise)
oder www.bernerfruechte.ch
(Link zu SOV-Checkliste, sowie
Richtpreis-Empfehlung fiir Selbst-
pflickbeeren und Direktverkauf
[vgl. Berner Obst 2/2020])

Anweisungen fiir Besucherinnen und Besucher von Selbstpfiick-Feldern

Liebe Besucherinnen und Besucher

Es freut uns sehr, dass Sie dieses Feld besuchen und die Friichte, Beeren
oder das Gemiise selber ernten. Damit Sie auch weiterhin gesund
bleiben, bitten wir Sie, sich an folgende Regeln zu halten:

s

Warten Sie beim Eingang
auf die Anweisungen der
verantwortlichen Person.

2 Fre
Ifsmittel
mit dem Desinfektions-
mittel beim Eingang.

Halten Sie immer einen
Abstand von 2m zu allen
anwesenden Personen ein.

Pliichen S nur in e
Ilhnen zugeteilten Reihe.

Allgemeine Vorgaben des Bundesamtes fiir Gesundheit BAG

Halten Sie sich bitte ausserdem an die Vorgaben des Bundesamtes fr

Gesundheit
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Organisation im Erdbeerfeld — nur jede zweite Reihe frei geben — Distanzen einhalten!



